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Semaine du 5 au 9 juin 2023

REPAS
FROID

MARDI MERCREDI | JEUDI VENDREDI

Carottes bio rapees Salade californienne

ciboulette (tomate, mais, avocat)
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Hot dog saucisse (porc) 57 Taboulé bio a la volaille

Poisson pané citron

(sans viande : saucisse végétale) (sans viande : taboulé bio au surimi)

Petit suisse sucrée St Nectaire (AOP)

e ————————————————— g

Bio milk shake a la
Compote pomme fraise

|
|
|
framboise & biscuit cookies :
|
|
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Semaine du12 au 16 juin 2023

MERCREDI
Tomate au basilic i
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Pates bio carbonara aux

Crépe fromage

tomate lardons*

(sans viande : cassolette de poisson) (sans viande : ravioli au pesto)
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Salade verte

Vache qui rit

Tarte croisillon abricot

D
Scolarest

VENDREDI

Filet de poisson meuniere

Duo de carottes persillées

Chanteneige bio

Ananas frais

Agriculture Biologique Europe Haute Valeur Environnementale (HVE) Boeuf, volaille, porc francais Péche Responsable
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Semaine du19 au 23 juin 2023

MARDI MERCREDI

| |

| |

| |

| |
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| Salade de riz bio | Salade de tomates Melon
| |

| |

| |

| |

| |

Lasagnes au boeuf o Filet de colin sauce Curry de pois chiches

provencale épinard lait de coco

(sans viande : lasagnes au saumon)
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Semoule bio
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| Gouda | Petit suisse aromatise bio Emmental Camembert
I I
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Roulé au chocolat Gaufre liegeoise
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Semaine du 26 au 30 juin 2023

MARD! MERCRED VENDREDI

Carottes bio rapées Concombre tomate bio

Macédoine de légumes

-

vinaigrette mayonnaise vinaigrette
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Roti de dinde au jus

Chipolatas grillées* Paella de la mer

(sans viande : hoki citron estragon) (sans viande : omelette bio) (merlu, cocktail de fruits de mer)

Purée de pommes de terre

oo

bio

Fromage aux noix Pont I'Evéque (AOC)

Fruit de saison bio Compote pomme banane

oLt Ad

*
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,u/n:*
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Semaine du 3 au 7 juillet 2023

STOCK
TAMPON

MERCREDI VENDREDI
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Pique-nique
(bouteille d'eau non

|
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| Betteraves vinaigrette Taboulé oriental
: comprise dans le repas)
|

|

|
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Raviolis aux légumes &

Colombo de poulet

fromage rapé

(sans viande : kefta de poisson)
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: Omelette bio — | |
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Epinards a la créme

|
|
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/ | Vache qui rit bio
|
|
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| Compote de pommes | Crépe sucre moelleuse | Muffin chocolat vanille |
| | | |
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