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Semaine du 20 au 24 février 2023

MERCREDI

Salade iceberg

Raviolis au boeuf gratinés Sauté de poulet au jus

(sans viande : raviolis au pesto) (sans viande : quenelles financieres)
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! Omelette bio
i
|
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Epinards a la creme

Emmental

bio

D
Scolarest

VENDREDI

Poisson meuniere

Petits pois aux oignons

Chanteneige bio
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Semaine du 27 février au 3 mars 2023

MARDI .. MERCREDI ey JEUDI
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Céleris bio réemoulade i | i i Salade de pates bio Chou rouge bio vinaigrette
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Roti de dinde jus aux

Gratin de gnocchis bio

sauce tomate

I |
I |
I |
! I
i herbes i Filet de merlu sauce citron
I |
| (sansviande : brandade de poisson) |
I |

— T,

|

Purée de pommes de terre i
g I Haricots verts bio

|

|

|

|

bio
e o e e e e
Coulommiers Petit suisse sucre Fromage ail & fines herbes
Fruit de saison bio Roulé au chocolat
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MARDI

Carottes bio rapées Roulade de surimi

vinaigrette

mayonnaise

Boulettes de veau sauce

creme

(sans viande : boulettes de soja)

g 1o

Coquiillettes bio

Yaourt aromatisé

Fruit de saison bio
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Semaine du 6 au10 mars 2023

MERCREDI
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i i Salade de lentilles bio
!
I 1
I 1

olives

D
Scolarest

VENDREDI

Salade verte

Poisson pané citron

Blé bio pilaf

Camembert

Mousse au chocolat
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Semaine dul13 au17 mars 2023

MERCREDI JEUDI _ VENDREDI

Carottes bio rapées aux
Salade de riz bio

|

|

|

|

|

|

| Chou blanc mimolette
I pommes
|

|

|

|

Palet végétarien sauce

Boeuf bourguignon Tartiflette*

(sans viande : tartiflette végétarienne)

I
I
I
’ :
I ! Colin sauce nantua
(sans viande : cassolette de poisson) : barbecue :
| I
| I
I I

Julienne de légumes Haricots verts bio

Cantal (AOCQ) Petit moulé

Liégeois vanille Gateau cake nature
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Omelette bio

JaFmica

Salade verte

REeSPONSABlE

Pates tortelloni au saumon

= e AT

Edam bio

Compote pomme banane
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Semaine du 20 au 24 mars 2023

D
Scolarest

VENDREDI

Crépe au fromage

Poulet yassa Escalope viennoise

(sans viande : hoki sauce curcuma) (sans viande : nuggets de blée)

Dambou

|

| i

! Carottes bio persillées
(semoule bio aux épinards) :
|
|

St Nectaire (AOP)

Milk shake ananas coco &

|
|
|
I
o i Fruit de saison bio
biscuit |
|
|
|
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Semaine du 27 au 31 mars 2023

MARDI MERCREDI VENDREDI
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| Carottes rapées bio | -- | N ) _—
| . | | Betteraves bio vinaigrette | | '} Salade de pates bio Concombre bio vinaigrette
I ciboulette | | |
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R&ti de dinde jus aux

LS

Saute de veau aux oighons .
Brandade de poisson

(sans viande : kefta de poisson)

(sans viande : galette végétale)

| herbes |

Epinards a la creme

Emmental bio Tartare nature

Gaufre liégeoise Compote de pommes bio
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Semaine du 3 au 7 avril 2023

MERCREDI VENDREDI
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Salade de mais concombre
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Salade verte | .
N bio
.
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Roti de porc™ a I'estragon Saucisses de volaille

(sans viande : omelette)

(sans viande : quenelles tomate olive)
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Moelleux chocolat & ceufs
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